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SOBRE NUESTROS PROCESOS :

PRODUCTOS LIQUIDOS:

Nuestro proceso inicia con la seleccion de la materia prima, recibiendose Unicamente huevo
fresco en cascarén que cumple con estdndares de caolidad e inocuidad y almacenados a
temperaturas por debajo 15°C. Los huevos son quebrados automaticamente por un equipo que
rompe la cdscara y extrae su contenido, para posteriormente pasar a un proceso de filtrado,
mezclado y enfriomento. El proceso de pasteurizacion consiste en calentar el huevo a una
temperatura sostenida de 62°C por 3 minutos via sistema tubular o de placas, logrando una
reduccion de hasta un 9999% de microorganismos que podrian estar presentes en el huevo. Una
vez pasteurizado pasan por un proceso de enfriamiento y empaque en sus diferentes
presentaciones para luego ser almacenado en los cuartos frios a temperatura menor a 4°C.

PRODUCTOS EN POLVO:

Nuestros productos en polvo, pasan por el mismo proceso de Pasteurizacion que los productos
liquidos, agregando antes de su empaque el proceso de deshidratacién. El huevo pasteurizado se
desvia por medio del sistema de tuberias a un moderno equipo que mediante uno recadmara a
180°C, lo atomiza y de forma instantdnea elimina hasta un 97% de la humedad, se empaca y se
almacena a temperatura ambiente.



OVOPRODUCTO PASTEURIZADO LIQUIDO - EMPAQUE GABLE TOP

Ideal para laindustria de restaurantes, cafeterias y pastelerias por su facil manejo y
aplicacién, con este producto se pueden elaborar una gran cantidad de recetas para

cualquier tipo de mend.

CLARA
PASTEURIZADA

HUEVO ENTERO
PASTEURIZADO

Las caracteristicas de los productos permiten almacenarlos con una vida Util de
hasta 45 dias, manteniendo la cadena de frio por debajo a 4° C. Disponible
en presentaciones de 500 g y 1000 g.

OVOPRODUCTO PASTEURIZADO LIQUIDO - EMPAQUE BAG IN BOX

Ideal para producciones a grandes volumenes en industrias que requieren ovoproductos
como materia prima en sus procesos de fabricacion. El disefio del empaque facilita su
manejo y reduce mermas. Podemos desarrollar productos con agregados de sal, azucar
o cualquier otro ingrediente segun la necesidad o requerimiento de nuestro cliente.

CLARA YEMA
PASTEURIZADA PASTEURIZADA
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Las caracteristicas de los productos permiten almacenarlos con una vida util de
hasta 45 dias, manteniendo la cadena de frio por debajo a 4° C. Disponible
en presentaciones de 5 kg, 10 kg y 20 kg.



HUEVO ENTERO |
PASTEURIZADO LIQUIDO

Las caracteristicas del producto permiten
almacenarle con una vida Gtil de hasta 45 dias,
manteniendo la cadena de frio por debajo o 4° C,
Disponible en presentaciones de & kg, 10 kg y 20 ka.

HUEVO ENTERO CON ACIDO
CITRICO

El uso del dcido citrico perfecciona el color del
producto lo que permite mejor resultados en las
recetas y una mejor presentacién para el comensal.

OVOPRODUCTO PASTEURIZADO DESHIDRATADO

Ideal para facilitar los procesos de produccion. Su aplicacion permite a nuestros clientes
manejos de inventario optimos por la amplitud de vida util y las condiciones sencillas de
almacenamiento dado que no requiere refrigeracion. Podemos desarrollar productos
con agregados de sal o cualquier otro ingrediente segun la necesidad o requerimiento
de nuestro cliente.

YEMA PASTEURIZADA DESHIDRATADA © =0 —

CON SAL HIDROLIZADA -
Disefiada especiclmente pora el uso en mayonesa, @ _

a través de la enzima Phospholipasa A2 se garantizo P@Huem Pr: HUE H‘J-a"""’"ﬂ ’
lo propiedad Heot Stability que evita la separacidn - _,_,:”_,_::.-f-__,"‘_.."
del aceite en la mezcla. Las caracteristicas del = = :
producto permiten almacenarlo con una vida Gtil de 2 B % lb'g"

hosta 15 meses, y estan disponibles enpresentaciones
de 1kg, Skg, 10 kg y 20 kg.

HUEVO ENTERO
PASTEURIZADO DESHIDRATADO

YEMA PASTEURIZADA
DESHIDRATADA

Las caracteristicas del producto permiten
almacenorlc con uno vido Gtil de hasta
45 dias manteniendo la cadena de frio por
debajo o 4° C, Disponibles en presentaciones
de 1kg, 5 kg, 10 kg y 20 kg.




ACERCA DE NOSOTROS:
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Nos dedicamos al desarrollo, produccion y oferta de ovoproductos con los mas altos estandares
de calidad. PROHUEVO tiene la capacidad de pasteurizar el huevo en todas sus formas de
entero, clara y yema, ofertando miiltiples variedades de producto en presentaciones
pasteurizadas y deshidratadas segtn las necesidades de nuestros clientes.

Las instalaciones de PROHUEVO son de alta eficiencia y cuentan con equipos de la mas alta
tecnologia. A su vez, el disefio de la planta se adhiere y cumple con todo lo requerido para
alcanzar las mas exigentes certificaciones nacionales e internacionales.

Nuestros procesos son totalmente automatizados desde un sistema SCADA, lo que nos permite
tener controles en linea optimos y eficientes.

Nuestra ubicacion estratégica en Nicaragua nos permite atender y entregar los pedidos
de nuestros clientes regionales de manera oportuna y rapida.

Contamos con modernos laboratorios especializados para la ejecucion de analisis fisico
quimicos y analisis microbioldgicos, con los que aseguramos el cumplimiento de requisitos
de nuestros clientes y de normativas internacionales.

Nuestros procesos estan certificados en el sistema HACCP. Utilizamos materia prima de la mas
alta calidad e inocuidad, proveniente de nuestra empresa hermana Grupo Industrial El Granje-
ro S.A, tambien certificada en el sistema HACCP.

Estamos orientados a favorecer los procesos y rendimientos funcionales de nuestros clientes,
ofertando soluciones nutricionales ajustadas a sus necesidades que permiten mejorar
su desempefio.
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45 kg
Huevo Entero Pasteurizado )
ke 2::;3 :: Bag in Box Polietilen que cumple con 21CFR 1777.1520 de laFDA | VITOVO
1
4/5kg
Clara de Huevo Pasteurizada 0kg 2/10kg Bag in Box Polietileno que cumple con 21CFR 17771520 de laFDA | VITOVOD
1/20 kg
4/5 kg
Yema de Huevo Pasteurizada 20k 2/10 kg Bag in Box Polietileno que cumple con 21CFR 1777.1520de laFDA | VITOVOD
1/20 kg
4/5 kg
Huevo Entero con Acido Citrico 20kg 2/10kg Bag in Box Polietileno que cumple con 21CFR 1777.1520de laFDA | VITOVO
1/20 kg
Huevo Entero Pasteurizado 24f500g | PurePack empaquedecarton | oy base a lineamiento de Certificacis
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Gable Top 12/1000¢ Sohetitent FDAY SOF
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HUEVO EN POLVO
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